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Poenget er at vi ikke
bare kan vedta at
laksen skal spise

noe fordi det er lett &

dyrke i Norge.

Vi trenger forskning.

Tiden er moden for
Ny industribygging

For bare to tiér siden besto fiskeféret av 70 prosent marine révarer. Hel-
digvis skjente vi allerede den gangen at havbruk ikke kunne vokse videre
med & bruke mer villfisk i féret, for da ville vi temme havene. Derfor startet

vi et intensivt arbeid for & forsta hvorfor de tradisjonelle marine réavarene var
sé gode. | de 20 &rene som har gétt, har vi leert og forandret mye. Vi har
tredoblet den norske lakseproduksjonen, samtidig som norsk laks er blitt en
netto bidragsyter som marin proteinkilde.

| dette nummeret av Merdkanten feirer vi at Lerang forskningsstasjon
fyller 30 &r. Forskningen her og andre steder har muliggjort vekst i norsk
havbruksneering uten & legge ytterligere press pa villfiskbestanden. Slik stet-
ter vi opp under FNs baerekraftsmal nr. 14 «Liv under vann», samtidig som vi
har vist at havbruk er viktig for framtidig matproduksjon.

Norsk havbruksneering har den posisjonen og sterrelsen den har i dag
takket veere vitenskap og — ikke minst — havbrukere som har turt & satse pa
kunnskap fra forskningen. N& er det pé tide & ta sats p& nytt.

De vegetabilske révarene vi bruker i dagens laksefor, er gode. Soya er
en knallgod révare som er veldig hay pa protein, og inneholder minimalt
med antingeringsstoffer fordi det er et konsentrat. Men nesten alt vi bruker i
dagens fiskefor blir produsert andre steder enn i Norge.

Kanskje er tiden moden for en ny industrisatsing i Norge, en ravare-
industri som gir verdens allerede sunneste oppdrettsfisk for produsert pa
kortreiste og basrekraftige révarer produsert under trygge, kontrollerte og
transparente forhold her hiemme?

Spersmélet er om vi kan lage like gode ravarer i Norge. Laksen
trenger hayverdige rdvarer som er energitette pa protein eller inneholder
de rette fettsyrene. Laksen vil ikke f& bedre neeringsinnhold og funksjonelle
egenskaper av norske ravarer hvis ikke ravarene er bedre enn de vi
importerer. Og det er bare & erkjenne, vi importerer i dag gode ravarer.

Noen tror at laks kan spise restrastoff fra skogbruk. Det gér ikke.
Hverken laks, hunder eller katter kan overleve pa flis. Men hvis noen klarer
a dyrke proteinrike bakterier basert pa restrastoff fra skogbruk, og vi ut fra
dette klarer & utvinne de neeringsstoffene som fisken trenger, kan historien bli
annerledes.

Poenget er at vi ikke bare kan vedta at laksen skal spise noe fordi det
er lett & dyrke i Norge. Vi trenger forskning. Insekter og alger har vi allerede
begynt & ta i bruk, men vi trenger kraftig oppskalering og industrialisering hos
flere produsenter.

Noe av det mest spennende framover tror vi blir dyrking av bakterier som
gir oss protein. Kanskje hares det ut som science fiction, men teknologien
er tilgiengelig. Vi haper & kunne se slike fabrikker i Norge, der bakterier tas
inn i store stéltanker. Bakteriene «spiser» CO, — noe vi vil bli kvitt. Skretting
har allerede testet slikt bakterieprotein pa laks, og det fungerer veldig bra.
Bakterier vise seg a bli et kinderegg: Ravarer som gir lavt fotavtrykk, som
ikke er menneskemat og som kan bli en ny industri i Norge.

Havbruk bygger allerede en eksportnaering som bade skal veere med
a finansiere den norske velferdsstaten, og samtidig utvikle framtidens
beerekraftige mat. Det ville veert strdlende om vi her i Norge gikk i front for
a utvikle nye ravarer som vi kan fore fisken var med — en ny norsk sirkulaer
biogkonomi som gir grenne verdiskapingsmuligheter!
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30 ar
siden Lerang forskningsstasjon
offisielt ble apnet

Her er lakse-

naeringens
Innovasjons-
fabrikk

Havbruksnaeringen innoverer oftere og raskere enn de fleste andre
bransjer. De siste tidrene har noen av de mest revolusjonerende
innovasjonene skjedd her, pa Lerang forskningsstasjon.

Lyset er vitenskapelig grelt og avslerende. Her er
250 kar av ulik sterrelse, utstyrt med et batteri av
kontroller og méleinstrumenter. Det kan gi deg
assosiasjoner til hemmelige fiellhaller i James
Bond-filmer. Men du er ikke i en actionfilm, du er
pé forskningsstasjonen til Skretting Aquaculture
Research Centre (ARC). Det internasjonale navnet
til tross, du befinner deg et par fiorder inn i Ryfylke.
| Lerangsvagen.

60 ar er gatt siden Skretting laget sitt forste
torrfor til oppdrettsfisk. Lite ante man den gang at
Lerangsvagen i Ryfylke skulle f& s stor betydning
for noen av de virkelig store innovasjonene i verdens
raskest voksende matproduksjon, akvakultur.

BRAKTE FORINDUSTRIEN INN | VOKSENLIVET
Da Erlend Segdal, tidligere administrerende direkter
i Skretting Norge, for noen ar siden oppsummerte
Skrettings fiskeforhistorie, sammenlignet han den
med menneskets start pé livet:

e 1960-tallet var «fosterstadiet», med
pelletert torrfér og bygging av fabrikk i
Hillevag i Stavanger
1970-tallet var «bleiestadiet» med sveert
fettrikt for, testing av terrfor til laks og
introduksjon av automatisk féring
1980-tallet var «puberteten»: Ekstruder-
teknologien tas i bruk, og det bygges
fabrikk pa Averay og Stokmarknes.

Den offisielle &pningen av Lerang forsknings-

stasjon 27. april 1990 markerte dermed starten péa
voksenlivet for fiskefér.
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250 KAR MED KUNNSKAP

Mulighetene som Lerang bad pa for forskerne til & prove ut og
teste nye fiskefor, viste seg raskt & fungere som innovasjons-
bryter for bade norsk og internasjonal akvakultur.

| dag startes i snitt et nytt forforsgk hver eneste uke i
Lerangs 250 forsgkskar i sterrelser fra 100 liter til 7 m®. Med
innlegg av 120.000 rognkorn hvert &r, har forskningsstasjonen til
enhver tid forsgksfisk i alle starrelser opptil 1 kilo. De roktes av 16
ansatte, om du regner med leerlingeplassen som det alltid er rift
om. Slik var det ikke for 30 &r siden.

| jubileumséret er kanskje teknisk leder Armnt Inge Fundings-
land den enkeltpersonen som har aller sterst grunn til & feire.
Allerede i 1989, for forskningsstasjonen sto ferdig, startet han som
utplasseringselev pé sjganlegget for han fikk sommerjobb. Bare
avbrutt av ferstegangstjenesten, har han veert med hele veien.

— Forskningsstasjonen i dag kan ikke sammenlignes med
1989. Den gang gjennomfarte vi noksa enkle forsek i forsaks-
merdene pa 5x5 meter, stort sett bare med bulkveiing av fisken
og fett- og fargeprover. | dag er det totalt forandret, medgir
Fundingsland.

| &r tas det ut omlag 35.000 prever ved stasjonen, alt fra
vekt og lengde til blodprover, filet, tarm, nyre, hud og slim.

De fleste av dem gér til videre analyser av Skrettings over
120 forskere ved forskningssenteret Aquaculture Research

o
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Arlig tas det nd o
forskningsstasjon, alt fra
praver, filet, tarm, nyre, hud of

Centre (ARC) i Stavanger, hvor det né investeres i et moderne
laboratorium for bioteknologi. Men praver sendes ogsa fra
Lerang til universiteter og forskningsinstitusjoner flere steder i
verden.

Ved nyttar ble Lerang forskningsstasjon en del av Strand
kommune, som falge av kommunereformens grensejusterin-
ger. Ordfaerer Irene Heng Lauvsnes har selv ti &rs fartstid pa
forskningsstasjonen, det siste aret som leder. Hun er klar pé at
Lerang har veert viktig for utviklingen av havbruksnaeringen.

— Jeg er veldig stolt over miljgfokuset til férindustrien og
bevisstheten rundt fiskehelse og -velferd. Lerang har bidratt il
a lofte oppdrettsneeringen mange hakk. Og da snakker jeg ikke
bare om Skretting og norsk laksenaering: Lerang har spilt en rolle
for akvakulturproduksjon i hele verden, sier Heng Lauvsnes.

EN FORUTSETNING FOR FORSKNINGEN

Avhengigheten er utvetydig: Uten forskningsstasjon, ingen
forskning. Det er pé Lerang at teoriene ma vise at de holder
vann.

— | vare forsegkskar kan forskerne se hvordan fisken
responderer pa nye ravarer og forresepter, om fisken klarer &
fordeye og ta opp neeringsstoffene og hvordan nye ingredienser
pavirker alt fra Omega 3-innhold i fileten til vekst og fiskens helse,

rving & virwhas i

Strandbucn
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Optimal foring av

forteller Atle Fiskd, dagens leder av forsknings-
stasjonen.

Ogsé Alex Obach, administrerende direkter
i Skretting ARC, er tydelig pa forsokskarenes
betydning.

— De har gjort den raske endringen i akva-
kulturneeringen mulig, fra den spede start med
dietter basert pa fiskemel og fiskeolje til at vi na
kan produsere fullverdig erneering ogsé uten
fiskemel. Vi forventer snarlige forskningsresul-
tater ogsé nér det kommer til ingredienser som
skal erstatte fiskeoljen, sier Obach.

HAR REVOLUSJONERT FISKEFORET

| lopet av 30 &r har fisken i Lerangsvagen levert
kunnskap og innsikt som har totalt har endret
diettene til oppdrettslaksen. N& er bade fieer-

Lerang Forskningsstasjon:

Opp og ned for
Enklare avlusing av laks bedrif!_i _n_lgt_lvin_d_
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LERANG 30 AR

Lerang hadde sjganlegg frem til 2006,
da ble alt flyttet p4 land.

imtee

= Lerang har veert og er viktig for
lokalmiljget. Her er en rekke utklipp fra
lokalavisen, Strandbuen.
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og insektmel blitt testet — ferst med innledende
forsok pa 3-4 uker, der fecesprover er sentrale.

— Hvis prevene viser at mesteparten gar
rett gjennom fisken, kan forskerne modifise-
re rAvarene ved for eksempel & klippe lange
proteiner ned til kortere og lettere fordeyelig
protein, forklarer Fiska.

Nér fisken klarer & nyttegjere seg den
nye ingrediensen, er storre vekstforsok neste
utviklingstrinn. Farst sjekkes forets pavirkning
pé fiskens nyrer, hjerte og tarmhelse og andre
helseparametere, deretter ma foret ogséa
prestere pé fiskens lengde og vekt.

- Vanligvis tar dette et halvt &r, men av og
til kan forsek paga over et helt &r. Vi kan ogsé
kjore forforsgk helt fra startféring til slakt, om
det skulle vaere behov, sier Fiska.

— De har gjort
den raske
endringen
i akvakul-

turnaeringen
mulig.

Alex Obach
Adm. dir., Skretting ARC

-
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— Ledelsen
har hele veien
hatt stor vilje
til & investere
0g sats pa ny
teknologi.

Atle Fiska
Leder, Lerang

Lerang

forskningsstasjon i tall

Lerang forskningsstasjon eies av Skrettings eget forskningsselskap,
Skretting Aquaculture Research Centre (Skretting ARC). Lerang ble
etablert for & bidra til gkt ytelse hos laks og @rret. Forskningsstasjonen
er siden utvidet med rensefisk og fasiliteter for RAS-forsgk samt et

eget laboratorium dedikert bekjempelse av lakselus.
Apnet 27. april 1990

55-65 arlige forspk

Forsgk varer fra 2 uker til hel generasjon

Tar 35.000 praver arlig

250 forspkskar fra 100 liter til 7 m® (=3 m)
Klekker 120.000 rognkort &rlig

16 ansatte
700 bespkende arlig

| lopet av de 30 &rene siden starten, har
Lerang tatt i bruk stadig mer avansert teknolo-
gi. Forsgksstasjonen har i dag to svemmetun-
neler for laks, som er godkjent av Mattilsynet.
Via hjerteratemalere operert inn i buken pa
fisken, kan forskerne laste ned datalogger for
flere forskjellige stressorer.

— Ledelsen har hele veien hatt stor vilje til &
investere og sats pa ny teknologi. Investerings-
vilien gjer at vi opprettholder posisjonen som
en ledende forskningsstasjon, mener Fiska.

Fram til n& har forskningsstasjonens ho-
vedfokus veert laks og erret. | var kom ogsé de
forste rensefisken til Lerang.

— Na skal vi finne de optimale parametere
som gjer at berggylten trives, for vi kan starte
ordineere forsgk. Forelepig ser det bra ut,
konkluderer Fiska.

PASSE TRAVELT 1 30 AR
P& 30 ar er det meste forandret pa Lerang. In-
gen kan anlegget bedre enn teknisk leder Arnt
Inge Fundingsland.

— Du kan si at Lerang har veert under
konstant ombygging fra forste dag. Nesten
alt er bygget om én eller flere ganger, unntatt

LERANG 30 AR

Dette er

forproduksjon.

Skretting ARC

Lerang forskningsstasjon er eid av Skretting Aquaculture Research
Center (ARC), som har adresse Stavanger. Det private forsknings-
selskapet ble etablert i 1989 og har om lag 120 forskere fra 27

nasjoner med spesialfelt innenfor fiske- og rekeernaering, helse 0g

Skretting ARC utvikler kunnskap il forinnovasjoner for et stort antall
arter p& fem kontinenter, og deltar til enhver tid i en rekke forskning-
sprosjekter sammen med bade universiteter og andre forsknings-

institusjoner.

Produksjonstillatelse p& 100 tonn/ar (utnyttes 50 prosent)

uteanlegget der vi produserer forsgksfisken.

Du har veert med her pé Lerang i 30 ar. Du
har aldri tenkt pé & bytte arbeidssted?

- Jeg har egentlig ikke hatt tid til & bli lei.
Det har alltid veert noe nytt & ta fatt p4, ingen
dag har veert lik den forrige. Skretting og Nutre-
co har veert en fantastisk arbeidsgiver som har
ensket & investere og videreutvikle stasjonen.
Det har gitt oss nye mal & strekke oss etter,
og gjort hverdagen passe travel i 30 &r, smiler
Fundingsland.

Sjeanlegget der han startet Lerang-karrie-
ren, ble avsluttet i 2006.

— Alt er flyttet pa land, hvor vi har kontroll
pé viktige parametere som temperatur, vann-
strom, salinitet og lys. Det gir sterre noyaktighet
i forsegkene. N& har vi ogsa fatt en forsgkshall
med resirkulasjonsteknologi, der vi kan ha
enda sterre grad av kontroll pa forsgkene, sier
Fundingsland.

Med fagbrev innen akvakultur, dyp teknisk
innsikt i forskningsstasjonen og mer enn 30 &rs
erfaring fra Lerang, er Fundingslands kompe-
tanse etterspurt av settefiskprodusenter og for-
soksstasjoner bade innenlands og utenlands.

— Det har
alltid veert noe
nytt & ta fatt
pd, ingen dag
har veert lik
den forrige.

Arnt Inge
Fundingsland
Teknisk leder, Lerang




Strand-ordferer Irene Heng Lauvsnes jobbet pa Lerang i 20 &r.
Her er et tilbakeblikk til 2008 da Irene jobbet pé forskningsstasjonen.

Forskningsstasjonen i Lerangsvagen er verdens fineste!
ordfgrer i Strand kommune, Irene Heng Lauvsnes.

Strand-ordfereren er inhabil som fa. | 20 ar - fra
1993 til 2013 — jobbet hun pé Lerang, de siste
arene som leder. Fra rsskiftet har kommunen
hennes kunnet legge Lerang til listen over vikti-
ge bedrifter, etter en grensejustering i forbindel-
se med regionreformen. Men det kunne veert
annerledes.

— Forskningsstasjonen var opprinnelig
tenkt lagt til Tytlandsvik. Men daveerende
Forsand kommune var sveert nysgjerrige og
framoverlente. En velvillig kommune var nok
hovedéarsaken til at forskningsstasjonen havnet
i Lerangsvagen — og at den i dag er en del av
Strand, sier en forngyd ordforer.

I lopet av de 30 &rene siden etableringen,
er Lerangsvagen kommet naearmere verden.
Den tidligere ferjeforbindelsen er erstattet av
fastlandsforbindelsen Ryfast. | dag er Lerang
bare timen unna Sola lufthavn.

— For Strand er Lerang viktig. Vi er avhengi-
ge av & ha trygge og attraktive arbeidsplasser,
og ensker & legge til rette for videre utvikling av
forseksvirksomheten. Derfor trenger vi en opp-

10

drettsneering med godt renommé, bade hos
befolkningen her i Strand og resten av landet,
sier Heng Lauvsnes, og fortsetter:

— Havbruksvekst er avhengig av tilgang
til gode oppdrettslokaliteter, og lokaliteter
avgjeres av lokalpolitikere. De gjor ofte det som
folket vil at de skal gjere. Jeg tror det brukes
for lite ressurser pé & leere lokalpolitikerne og
befolkningen hva havbruk egentlig handler
om. Derfor er jeg glad for &penhetskulturen pa
Lerang, som hvert &r tar imot og viser sine gjes-
ter hvordan havbruksnaeringen forsker mer pa
ernaering til fisk enn vi gjer til mennesker, sier
ordfereren.

— Arene pé Lerang har gjort meg stolt
av denne naeringen, som har lgst s& mange
utfordringer, ikke minst pa for. | dag designes
jo féret ut ifra forskningsbasert kunnskap om
de spesifikke ernzeringsbehovene til fisken, sier
Heng Lauvsnes.

— Arene pa
Lerang har gjort
meg stolt av
denne neeringen.

Irene Heng
Lauvsnes
Ordfprer, Strand kommune

|
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Et utstillingsvindu for
norsk oppdrettsnaering

Lerang forskningsstasjon har klart kunststykket a vokse i takt

med naeringen den betjener.

— Grunnlaget ble lagt av visjongere og framsynte mennesker, som
nektet & ga pé akkord med kvaliteten p& arbeidet. Kvaliteten har
Lerang beholdt i 30 &r gjennom en stabil kjerne av dedikerte
ansatte og investeringsvillige eiere.

KVALITETEN BESTEMT PA 70-TALLET

Det sier Nils Tore Holsbg, som selv jobbet ved forsknings-
stasjonen tidlig p& 90-tallet og som senere har jobbet for
Skretting bade i Norge og i Asia. Han peker p& de dyktige,
utdannede sivilagronomene og As-kandidatene som allerede pa
70-tallet tok fatt pé vitenskapelig utvikling av fiskefor.

- De skjonte at det var mye & hente pa a utvikle for til fisk,
men at de da métte vite hva fisken trengte av fett, proteiner,
vitaminer og mineraler for & egne seg til husdyrproduksjon, sier
Holsbg.

Jubileumsboka «Skretting i hundre: 1899-1999» beskriver
at Finn Hallingstad var med og planla de forste offisielle férings-
forsekene pa erret og laks i Norge sommeren 1972. «Det var
utrolig viktig for neeringen at Skretting som de forste tok tak i &
produsere tarrfor for sjgoppdrett. Det tok flere ar for Felleskjopet
og Ewos i realiteten kom pa banen her. Skretting og Akvaforsk
utforte et banebrytende arbeid disse forste arene, og det er til
stor ros for Skretting», fastslo professor Trygve Gjedrem.

Nils Tore
Holsbe

- Finn Hallingstad og de farste pionerene var gode pé
statistikk og vitenskapelige metoder. Disse kvalitetene har Lerang
klart & viderefere, ikke minst takket vasre en stabil kjerne av
dedikerte, stolte og dyktige medarbeidere som aldri har vurdert
4 gé pé akkord med kvaliteten, sier Hoalsbg.

NOE A VZRE STOLT AV
Han nevner ogsa Anne Lise Laland som ledet arbeidet under
byggingen av landanlegget i Lerangsvagen fra 1989.

- De ansatte trente utrolig mye, og hadde sterkt fokus péa
god arbeidsmetodikk for & kunne verifisere vitenskapelig korrekte
resultater. Allerede den gang ble det satset p& at anlegget skulle
ha det siste og beste innen teknologi og utstyr. Denne strategien
gjelder den dag i dag, mener Holsbo.

| lopet av en lang karriere, har Holsbg fulgt utviklingen innen
akvakultur p& neert bade her hiemme og pé andre kontinenter.
Han sier Lerang er blitt lagt merke til ogsé internasjonailt.

— Lerang forskningsstasjon har veert et utstillingsvindu for
norsk oppdrettsnaering giennom 30 &r, fastslar han.
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Storsmolt-féret AltraRCX utnytter
RAS-systemenes storste fortrinn

Nytt for til
storsmolt gir
hoyere tilvekst
uten a pavirke
vannkvaliteten

Landbasert oppdrett kan veere et stort Det nye storsmoltforet AltraRCX er utviklet for &
steg naermere & realisere sitt store vekst- utnytte RAS-systemenes starste fortrinn.
potensial. Forsgksresultatene med et - Jevne, hoye temperaturer gir storre

nytt storsmoltfér viser 20 prosent hoyere vekstpotensial i RAS enn i tradisjonelle anloegg.
sluttvekt med 13 prosent lavere forfaktor. Men ved hoyere temperaturer endres ogsa

. . o fiskens naeringsbehov. Det har vi tatt hensyn
f‘ltr:_leCX reduserer utslipp til vann - ogsa til i formuleringen av AltraRCX. De forelopige
ra fisken.
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resultatene viser at vi na tar store steg videre
mot & kunne utnytte vekstpotensialet i land-

basert RAS-produksjon, sier Siri Temmeras,
fagsjef landbasert i Skretting Norge.

TIL SMOLT FRA 150 GRAM
AltraRCX er testet pé starre fisk i lukkede
anlegg, inkludert brakkvanns-RAS, med jevne
temperaturer pé 13-14 grader. Skretting kjorer
na valideringsforsek, men forsoksresultatene er
oppleftende: 20 prosent hayere sluttvekt med
13 prosent lavere férfaktor.

— Selv om disse resultatene ikke er viten-
skapelig verifisert enda, anbefaler vi bruk av
AltraRCX til smolt i RAS fra 150 gram.

ALT TIL FISKEN, MINDRE TIL VANNET

Utvikling og produksjon av for til konvensjonell
matfiskproduksjon i sjg, kan stort sett forholde
seqg til fiskens behov for presis neering, god for-
doyelighet og hoyt féropptak. RAS-teknologien
stiller enda strengere fysiske krav til pelleten:
Foret méa ha minst mulig lekkasje som bidrar til
4 forurense vannkvaliteten.

— Med AltraRCX utnytter vi den nyeste
kunnskapen vi har om bade fisk og anlegg.
Foéret er utviklet og tilpasset ernaeringsbehovet
til stor smolt i RAS-anlegg, med fokus pa &
sikre vannkvaliteten og hay forutnyttelse, sier
Tommeras.

OKT PROTEINUTNYTTELSE

For at fisken skal vokse raskest mulig ma den
utnytte proteinet i maten den spiser til & bygge
muskler. | tillegg trenger den fett for & ha nok
energi til & svemme og drive alle livsnadvendi-
ge prosesser i kroppen. Om fisken far for lite
energi fra fettet i féret, henter den energi fra
protein.
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— Vi gnsker naturligvis at fisken skal bruke
proteinet i féret til vekst og ikke til energi. Det er
flere arsaker til dette. En av grunnene er at fisk
som henter energi fra protein vil ha et nitrogen-
utslipp over gjellene som ikke kan relateres
direkte til muskelvekst. Dermed belaster man
RAS-anlegget uten at det bidrar til biomasse-
okning, forklarer fagsjefen.

MER FISK UTEN @KT UTSLIPP

For heye nitrogennivéer i vannet, ogsa kalt TAN
(total ammonium nitrogen), er bade giftig for
fisken og skaper utfordringer i RAS-anlegg.
AltraRCX reduserer TAN gjennom & gi fisken
tilstrekkelig med energi, slik at fisken kan bruke
mer av proteinet til vekst.

— AltraRCX balanserer innholdet av fett
og protein i foret etter behovet hos storsmolt.
Energibehovet dekkes av fettet, en rimeligere
energikilde enn protein, og bidrar ikke med TAN
til anlegget, sier Temmeras.

Forsoksresultatene er oppsiktsvekkende:
Med AltraRCX reduseres belastningen pa RAS-
systemene dersom man har samme mengde
fisk som far. Alternativt kan du ke mengden
fisk uten & oke belastningen pa biofilteret. Det
er gode nyheter for den som skal produsere
stor smolt.

AltraRCX tar ogsa med seg de bane-
brytende egenskapene fra Skrettings RC-serie,
som blant annet gker feces-stabiliteten og
bidrar positivt til & gjere vannrensingen effektiv i
RAS-systemene.

— Med
AltraRCX
utnytter vi

den nyeste
kunnskapen vi
har om bade
fisk og anlegg.

Siri Temmeras
Fagsjef landbasert,
Skretting Norge

Skretting forplikter seg til a
lede baerekraftig utvikling

Beerekraftrapporten for Skretting globalt er publisert. Den digitale
beerekraftrapporten for 2019 viser frem strategiene vi har implementert de
siste &rene for & utvikle og stette baerekraftig produksjon av fisk og reker.
Denne rapporten og fotavtrykksrapporten for det norske lakseféret finner du
pé skretting.com/nb-NO/baerekraft/rapporter/

AquaTraining
Settefisk 2020 er
avlyst

Skretting har valgt & avlyse
Aqualraining Settefisk 2020 grunnet
usikkerheter knyttet til Covid-19-
situasjonen. Vi ser frem mot 2021 og
til & igjen & kunne invitere vare kunder
0g samarbeidspartnere til en faglig
0g sosial seminaruke.

Havard Walde er ansatt som administrerende
direktor i Skretting Norge

Walde har veert interim administrerende direkter siden Erlend — Vi har fatt en dyktig leder som kjenner selskapet, og

Sadal forlot Skretting tidligere i var, og Walde gér na over i den som har stort engasjement for havbruket. Selv setter jeg stor

faste stillingen som leder av Skrettings operasjoner i Norge. pris det samarbeidet jeg har med Havard og hans team, og
Héavard Walde har veert finansdirekter i Skretting ser fram til fortsettelsen, sier Therese Log Bergjord, CEO

Norge de siste tolv &rene og er utdannet sivilgkonom og Skretting Group.

statsautorisert revisor fra NHH.
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Er landanlegg i ferd med a vokse seg ut av
bransjestandarden for férleveranser?

Frykter mer stov,
brudd og fettslipp
nar bade pellet og
smolt blir storre

pa land

RAS-teknologien har gitt settefisknaerin-
gen en ny hit: Stor, starre, storst! Na kan
anleggene veere i ferd med & vokse seg ut
av bransjestandarden for férleveransene.

Smoltproduksjon har til na vaert malt i antall
produserte smolt. Den tid er forbi. Na vokser
landanleggene, og produksjonskapasiteten
méles nd som pa sjeanleggene. | antall tonn.
P& kort tid har bransjen gétt fra produsenter

til industri. Det har Ronny Henden og hans
kolleger i Serviceteamet merket. De har i en
arrekke levert kontroller av féringsanlegg pa sjo.
Med betydelig sterre férinnkjop har havbrukere
pé land ogsa fatt behov for okt kontroll p& for
og interntransport i anleggene.

— Vi er blitt tilkalt og har gjennomfort
anleggskontroller pd landanlegg i alle norske
oppdrettsregioner, samt i Danmark. Kontrollene
er bygget p&d metodikken som er utviklet for
sjganlegg giennom de siste tidrene, sier Ronny
Henden.
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HEL PELLET, HELT FRAM

Anleggskontrollene handler ganske enkelt om
a sikre at forpelleten er hel. Serviceteamets
eksperter gjennomgér derfor hele anlegget, fra
pelleten ankommer i sekk eller i bulk og ut il
karene.

— | de nye, store anleggene er transport-
veien for pelleten blitt farlig lang. Og mens det
er ganske sé greit & méle referanser inn og
ut av férsiloene, er det langt mer utfordrende
a giennomfore eksakte og gode maélinger
pa veien fra vekta og ut til karet. Selv om vi
konstaterer knus og stev i féringsanlegget, kan
det i noen tilfeller vaere vanskelig & se dette ute
pé karet, sier Henden.

— Vi har na funnet en god prevemetode,
og kan hjelpe havbrukere med 4 tallfeste hvor
mye knus av for interntransporten lager i land-
anlegget.

BLASING KUN FOR SETTEFISK?

Han anbefaler & vasre oppmerksom pé bulk-
leveranser fra bil nar store anlegg skal plan-
legges og prosjekteres. Blasing av pelleten fra

— | de nye, store
anleggene er
transportveien
for pelleten blitt
farlig lang.

Ronny Henden
Serviceteamet

bil og inn pa siloen er i ferd med & vokse fram
som en bransjestandard. Henden tror dette kan
by pé problemer for anlegg som skal handtere
store férmengder og stor pellet.

— Seerlig om man skal produsere storsmolt
eller drive fullverdig lakseproduksjon. Blasing
inn pa silo kan péfere pelleten store pakjennin-
ger. Det kommer an pa forkvaliteten, hvordan
forbilen driftes og designet pa rergatene.

Blir andelen stov, brudd og fettslipp for stor
kan det potensielt gi store utfordringer, spesielt
i RAS-anlegg hvor man gnsker best mulig
vannkvalitet.

— Stor pellets inneholder ogsé mer fett enn
de mindre starrelsene, og téler ikke like roff
behandling, sier Henden, men legger raskt til
at i mange tilfeller er transporten mellom silo og
kar den sterste synderen.

FLERE AKTUELLE METODER

Henden mener det er grunn til & tenke seg
om ved planlegging av de store anleggene.
Han peker pé at det finnes flere metoder for
skansom pellet-handtering p& markedet.

— For hva er det havbrukeren egentlig
mener med bulkleveranse? Vanligvis er det rett
og slett & slippe sekkehandteringen. Skretting
ser i dag pa flere lasninger bade med sekk og
rene bulkleveranser, som begge i praksis vil
oppfattes som bulkleveranse for mottakeren,
sier Henden.

Det jobbes né for & finne ut av hva som gir
den beste og mest effektive handteringen av
billeveranser kombinert med robuste og skan-
somme mottaksanlegg og sekkeleveranser via
spretteanlegg med sk&nsom interntransport og
stor kapasitet.

— Vi leverer i dag bulk med egen bil, som er
giennomtestet og tunet for best mulig hand-
tering av pellet som er mulig med dagens
standard ute p& anleggene. A bruke Skretting
som sparringspartner i designfasen for nye og
ombygde anlegg, er en stor fordel. Da kan alle
tilgjengelige metoder vurderes for det konkre-
te anlegget, for & finne det som gir den beste
handteringen av pellet og det beste karmiljoet
for fisken, sier Henden.

— A bruke
Skretting som
sparrings-
partner i
designfasen
for nye og
ombygde
anlegg, eren
stor fordel.

Ronny Henden
Serviceteamet
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Pa Teistholmen jobber
forskerne med pelleten som
skal hjelpe laksenaeringen

med a halvere dedeligheten

Hoye mal for
forforskningen
pa Store Teistholmen O

Skretting har gitt forskerne i oppgave a
utvikle helhetlige forkonsepter som styrker
helsen til laksen i alle livsfaser. De mener at
morgendagens for kan redusere dgdelighe-
ten i laksenaeringen med 10 prosentpoeng.

Grieg Seafood star for den daglige driften av
den nye forskningstillatelsen pé lokaliteten
Store Teistholmen O, rett ost av Stavanger.
Fiskeridirektoratet tildelte Skretting de 10-arige
tillatelsene i 2018. | fjor var alle formalitetene i
orden ogsé hos Rogaland fylkeskommune.

Skrettings FoU-satsing pa Teistholmen
er naturlig nok knyttet til fér, men forsknings-
arbeidet skal forst og fremst styrke fiskehel-
sen i laksenzeringen, forklarer prosjektleder
Kjetil Berge i Skretting. Skretting har konkre-
tisert sveert ambisigse mal for Teistholmen-
forskningen.
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— Vi har som
mal & kunne
redusere
dedeligheten i
laksenaeringen
med ti prosent-
poeng.

Kjetil Berge
Prosjektleder, Skretting
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— Vi har som mal & kunne redusere dade-
ligheten i laksenaeringen med ti prosentpoeng.
Det er ambisigst, og vil veere mer enn en halv-
ering av dagens situasjon hvor 17-18 prosent av
laksen deor for den bli slaktet, sier Berge.

HELHETLIG TILNZAERMING
Realismen bak de hoye dadelighets-
ambisjonene ligger i de nye mulighetene som
merdene pa Teistholmen na gir forskerne.

— Den nye forskningstillatelsen gir oss
bedre muligheter til & forske pé og teste for
i stor skala og under samme forhold som i
hvilket som helst kommersielt oppdrettsan-
legg. Det gir storre datafangst og mer noyaktig
kunnskap fra fisken mens den vokser seg stor i
sjofasen, mener prosjektlederen.

Skretting har fra for av landanlegg pa
Lerang, litt lenger inn i Hegsfjorden.

— Sammen med forsgkskarene pé Lerang
apner forseksmerdene pa Teistholmen for &
studere hvordan for fungerer i alle laksens livs-

faser, hvordan det pavirker fiskehelsen ved ulike
forhold — og se hvordan for samlet presterer
gjennom hele livssyklusen, forklarer Berge.

FRA YNGEL TIL SLAKTEKLAR
Forskningsarbeidet pa Teistholmen fram mot
hasten 2029, har fire hovedfokusomrader:

e For som forhindrer PD (Pancreas
disease) og gir best helse og velferd
for syk fisk

e For som forhindrer AGD
(amabegjellesykdom) og gir best helse
og velferd for syk fisk

e For som gir best mulig produksjons-
resultat for laks

e Forebygging av sykdom gjennom hele
livssyklusen, sékalt Integrated Pest
Management (IPM)

— Havbrukerne ma forholde seg til at en rekke
farer lurer. Det er smittefare bade pé land og
i sjo. Derfor vil vi ogsé se pa& hvordan man

gst av Stavanger.

praktisk drifter kommersielle oppdrettsanlegg
for & redusere risikoen for dedelighet. Denne
forskningen vil starte opp litt senere, og vi

er overbeviste om at det vil komme sveert
interessante og overforbare resultater fra dette
arbeidet, sier Berge.

— For Skretting er det viktig at vare for
bidrar til & gjere fisken robust fra det ayeblikket
foringen starter. Smolten skal vaere frisk og
sterk, og takle & bli satt ut i sjgen. | sjgfasen
skal foret bidra til at fisken motstar tenkelige og
utenkelige smitteagens og sykdommer, téler
handtering og behandling samtidig som den
har det bra og vokser godt, har riktig omega
3-innhold og filetfarge, sier Berge.

INGEN D@DELIGHET

| august ble det for forste gang satt fisk i
forskningsmerdene péa Teistholmen. S& langt
har det veert umulig & identifisere forskjeller

i dedelighet i forhold til fisken i Griegs
kommersielle merder.

Grieg Seafood star for den daglige
driften av den nye forskningstillatelsen
pa lokaliteten Store Teistholmen @, rett

Marcus Wold Lundgérd i Grieg Seafood
gjer klar laksen for blodprevetaking.

For Skretting er det viktig at vare for
bidrar til & gjgre fisken robust fra det

— S& langt har det ikke veert sykdom i
denne generasjonen, og heller ikke dadelighet.
Men vi ser likevel positive tendenser pa tilvekst
med de funksjonelle forsgksférene, raper
prosjektlederen.

KORONAUTFORDRINGER

Som felge av koronarestriksjoner har forskerne
denne varen ikke kommet seg ut til anlegget for
& ta ut de manedlige pravene.

— Heldigvis har det ikke veert problemer
med tilgang til ravarene vi benytter i forsoks-
foret eller leveransene ut til anlegget. Men i to
maneder har vi ikke fatt gjiennomfert planlagte
analyser av blod og organer fra forsoksfisken.
Likevel har vi fatt lgpende produksjonsdata
oversendt fra Grieg, og det er kanskje de aller
viktigste indikatorene pé hvordan fisken har det,
sier Berge.

pyeblikket fOringen starter.

Kjetil Berge
Prosjektleder, Skretting
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Tok i bruk minProtec for a
handtere vannvittig lusesituasjon

Har vel aldri handtert
fisken oftere, likevel
leverte Bjoroya

95,1 %

superior laks

SKRETTING

Lakseprodusentene i Flatanger har i hgst og vinter tatt i
bruk bade de tradisjonelle og de aller nyeste verktoyene i
en nermest endelgs kamp mot lakselusa. Bjoroya mener
minProtec har vaert viktig for & holde fortet.

Havbrukere i den vakre skjeergarden i Flatanger — lengst nord péa
Trondelagskysten — har i hest og vinter tatt fram alle tilgjengelige
verktoy i kampen mot lakselusa. Allerede den 1. november i fjor
rapporterte avdelingssjef John Bjarne Falch i Mattilsynet om at
flere selskaper opplevde smittepresset sa stort at de valgte &
slakte ut.

DEN VERSTE HAOSTEN EVER
| sone Flatanger nord valgte lokale Bjeraya AS a viderefere luse-
kampen. Nar Merdkanten beseker Flatanger-havbrukerne, viser
Namdalskysten seg fram fra sin aller beste side. Fra en skyfri
februarhimmel speiler sola seg i sjgen mellom snadekte holmer
og skjeer. Det er idyll. Men bare pa overflaten. Produksjonssjef
Marius Olsen medgir at hasten og vinteren har veert krevende.
— Lusepresset har veert helt vanvittig, kanskje det verste vi
har opplevd i Flatanger noen gang, forteller Olsen.

- - e

19 AV 20 LAKSER STEMPLET SUPERIOR!
Produksjonssjefen sitter sammen med strategi- og driftskoor-
dinator Sondre Hagerup Johnsrud og fiskehelseansvarlig Mads
Kristiansen i de nye, hypermoderne lokalene i Havbruksparken
Midt-Norge rett over fiorden fra Lauvsnes. De er i ferd med & ga
giennom de forelgpige resultatene etter & ha slaktet rundt 80
prosent av laksen fra lokaliteten Kvalrosskjeeret.

— Det har veert en krevende produksjon, det ma sies. Det
har veert mye handtering av fisken for & f& lusa under kontroll. Vi
har benyttet bade hydrolicer, optilicer og ferskvann, og i de mest
utsatte merdene har vi veert nadt til & gjennomfere et tosifret
antall avlusinger. Med all handteringa har vi vel tapt mellom 40 og
50 féringsdager pa Kvalrosskjeeret, leser Olsen fra produksjons-
loggen.

— Like fullt, s& langt har vi levert et snitt pa rund slaktevekt pa
5-5,7 kilo og med 95,1 prosent superior kvalitet!

RESSURSER, RIKTIG UTSTYR 0G MINPROTEC SKINNPAKKE
Produksjonssijefen kikker opp fra PC-skjermen. Han ser nesten
litt overrasket ut, men er aller mest stolt.

— Hvordan er det mulig, med sa mange behandlinger og
tapte foringsdegn?

Benjamin Lein Fuglar og de andre

i Bjgrgya kan smile, til tross for en
heftig hest, vinter og var: Ni av ti lak-
ser pa Kvalrosskjeeret ble klassifisert
som superior. Foto: Bjeraya
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— Til tross for all h&ndteringen, har vi klart &
opprettholde god status pé fisken. Det tror jeg
vi kan takke dyktige og engasjerte mennesker
med rutine og erfaring ute pa merdkanten for.
Samtidig har vi hatt tilgang til ressurser og riktig
utstyr til & gjennomfere de nedvendige behand-
lingene, forklarer Olsen, og legger til:

— Og sé har vi brukt minProtec skinn-
pakken.

TOK | BRUK FORINNOVASJONEN RASKT
Bjoroya har tidligere benyttet det funksjonelle
foret Protec til & forebygge skader pé skinn,
gjeller og tarm, og stette laksens immunforsvar
i utfordrende produksjonsperioder.

— Med de utfordringene vi sto overfor i
hast, tok vi i bruk minProtec skinnpakke med
det samme Skretting lanserte den. Vi ser at
det har hatt positiv og god effekt pa fisken pa
Kvalrosskjeeret. | de ekstra krevende periodene
har vi ogsa benyttet fullpakken, og féret syklisk
med Protec etter de anbefalingene som
Skretting gir, forteller Olsen.

Bjoroya driver all produksjon i samdrift med
Midt-Norsk Havbruk og bruker luseskjort som
standard det forste aret fisken star i sjoen, del-
vis i kombinasjon med oksygentilfarsel giennom
Midt-Norsk-ringen.

TESTER BRAKKVANNSLOKK
Bjeraya driver ogsa en FoU-konsesjon og
prover né ut brakkvannslokk i kampen mot
lakselusa, dette er et samarbeid med Akvafresh
som leverer avsaltingsanlegget. Nar féringen
skjer i det sju meter dype brakkvannslokket, er
hapet at foringen ogsé skal kunne fungere som
naturlig avlusing.

— Det er litt tidlig & konkludere pa effektene,
men det ser lovende ut, sier Olsen.
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HAR BALANSERT PA EN KNIVSEGG
Produksjonssijefen foler at han delvis har
balansert pé en knivsegg de siste manedene.

— Det har veert en héarfin balansegang.
| perioder har det rett og slett veert et sparsmal
om hvor raskt vi kunne starte neste lusebe-
handling. Da er det selvsagt utrolig viktig at
fisken kommer seg raskt til matfatet etter hand-
tering, og at foret styrker fisken. Vi har heldigvis
gode folk pa foringssentralen som har hatt
utrolig tett og god kommunikasjon med dyktige
rektere ute pa anlegget, sier Olsen.

Rundt regnet 100.000 fisk stér igjen pa
Kvalrosskjeeret. Den skal f4 vokse seg enda
storre fram mot at Flatanger nord-sonen legges
brakk fra 1. mai.

— Smolten fra Asen Settefisk som vi satte
ut i september og oktober 2018 var i snitt 100
gram. Forfaktoren p& denne produksjonen har
ikke veert verdens beste. Forhdpentligvis gar
denne litt ned dersom den resterende fisken far
std i fred den gjenstédende perioden.

— Lusepresset har
vart helt vanvittig.

Mariu; Olsen
Produksjonssjef, Bjoraya AS

Produksjonssjef Marius Olsen
(foran), flankert av prosjektleder
Sondre Johnsrud og foringsans-
varlig Odin Dahle (til hgyre) ga
prosjektleder salg i Skretting,
Svein Angel (helt til hayre),
oppleftende tilbakemeldinger
om erfaringene fra bruk av
minProtec skinnpakke, under
evalueringsmetet tidligere i var.
Foto: Torkil Marsdal Hanssen

Lokaliteten Kvalrosskjeret ligger
idyllisk til i Namdals skjeergard,
o0g er en del av FoU-samar-
beidet med utpraving av
brakkvannslokk i samarbeid med
Akvafresh. Foringen skjer inne i
det sju meter dype brakkvannss-
jakten du ser i midten av merden
narmest og lengst fra kamera.
Foto: Bjgraya

Om minProtec

Omfattende forskning sammen med tilbakemeldinger fra havbrukere
som har brukt Protec, har gitt Skretting kunnskap, dokumentasjon og
trygghet for at de funksjonelle ingrediensene er virkningsfulle. Det har
gjort det mulig & utvikle helsepakker til spesifikke utfordringer, som
legges pé ditt valgte vekstfor. Kontinuerlig f6ring med minProtec gir
dermed Igpende beskyttelse for fisken.

minProtec skinnpakke

Kontinuerlig bruk av minProtec skinnpakke ved gnske om a stgtte
skinnhelse. Spesielt viktig ved temperaturer under 8 C.

e Stgtter immunforsvaret

e Styrker skinnet i mate med utfordrende temperaturer

o (ki beskyttelse mot sar, og redusert alvorlighetsgrad

minProtec viruspakke

Kontinuerlig bruk av minProtec viruspakken i perioder man gnsker &
forebygge. Det anbefales & starte 4 uker far forventet riskoperiode og
forebygge gjennom hele perioden.

e Reduserer virusreplikasjon

e Statter immunforsvaret

e Midere utbrudd

minProtec lusepakke

Brukes kontinuerlig i god tid far lusepdslaget oker, og anbefales
sammen med andre forebyggende tiltak.

e Frastater lus

o Reduserer lusepaslag

e Stgtter immunforsvaret

Opplever du mer enn én utfordring, anbefales det & benytte Protec og
pulsforing. Ved sykdomsutbrudd i anlegget, anbefales Aqura.

Verdens

forste
elhybride
oppdrettsbat

Bjoraya var det forste selskapet i verden til & sjosette et
batterihybrid servicefartey. MS Bjorayveer ble tatt i bruk i mai
2019, og var da et resultat av samarbeid mellom Sletta Verft,
Megre Maritime og Elmarin.

Fartayet som maler 19x12 meter jobber pa Bjerayas egne
anlegg i Midt-Norge, fra Roan i ser til Vikna i nord. Bjeroyveer
har batterihybrid fremdrift, en kombinasjon av diesel- og batteri-
elektrisk fremdrift. Lavere dieselforbruk og reduserte gangtimer
pé dieselmotorene er bra for gkonomien. For de ansatte — og
kanskje fisken — er redusert stoy ved batteridrift den kanskje
storste forskjellen.

—Jeg er veldig positivt overrasket over at det har veert s&
lettvint & ta i bruk, og det er selvsagt utrolig deilig at det lager lite
stay, uttaler skipper Frode Dglvik til Enovas nettsider.

Enova bidrar med tilskudd til miligfarteyer som
MS «Bjeroyveer».
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Koronaviruset gjor jobbskiftet ganske sa spesielt
Veterinaerene Christina og
Kristine inn | fiskehelseteamet

Skretting styrker na sitt fiskehelseteam med to nye
veterinzerer. En har lang erfaring fra fiskehelse, mens det
er et nytt fagfelt for den andre.

Mens Christina Husebg (40) begynner ved hovedkontoret i
Stavanger, vil Kristine Marie Hestetun (43) fa sin arbeidsplass ved
verdens storste fiskeférfabrikk pa Averoy.

- Jeg har sett pa denne fabrikken helt siden jeg var liten, og
innimellom tenkt at det hadde vaert spennende & jobbe der, sier
Kristine Marie Hestetun.

KORONAUTSETTELSE

Hestetun er ingen nybegynner i fiskehelse. Hun startet karrieren
etter endt veterineerutdannelse i et fiskehelseselskap. Siden har
hun jobbet i oppdrettsselskapet Lergy Midt, for hun begynte &
jobbe med akvakultur i Mattilsynet. | alt har hun 16 &rs erfaring
med fiskehelse og fiskevelferd. P& grunn av korona-pandemien,
og Mattilsynets behov for arbeidskraft, ble hennes start i
Skretting flyttet fra 1. april til 1. mai.

- Jeg gleder meg til & begynne i et faglig sterkt fiskehel-
se-team som har store oppgaver bade nasjonalt og inter-
nasjonalt. Det skal bli godt & komme i gang. Nar tidene nor-
maliserer seg, haper jeg & f& anledning til & besoke mange av
kundene og fabrikkene som Skretting har rundt i hele verden for
& sette meg godt inn i virksomheten, sier Hestetun.

STARTER PA HJEMMEKONTOR
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Den andre veteringeren som na skal jobbe under ledelse av
fiskehelsesjef Margit Sandstad, er Christina Aspaas Husebg.
Hun bor p& Sandnes med samboer. 40-aringen har jobbet i lege-
middelfirmaet Novartis i flere ar, men har de siste arene jobbet
som selvstendig neeringsdrivende hvor hun har veert utleid til
Sandnes dyreklinikk. Om grunnen til at hun na velger Skretting,
sier Husebe:

— De siste syv arene har jeg jobbet som selvstendig nee-
ringsdrivende veterineer ved Sandnes Smadyrklinikk. For vel to
ar siden var jeg pé en fagdag med akvakultur som tema, i regi
av den lokale veterinaerforeningen. Jeg synes det virket som en
veldig spennende og framtidsrettet naering, og fant senere ut at
NMBU tilbyr nettbasert videreutdanning innen fiskehelse, som
er en oppdatering i tillegg til fiskehelse undervist ved veterineer-
studiet. Jeg meldte meg derfor pé dette kurset i november 2019.
Jeg savnet ogsé & veere en del av en starre organisasjon igjen
som strekker seg bade nasjonalt og internasjonalt. Som en av
verdens sterste produsenter av for til oppdrettsneeringen er
Skretting som en veldig spennende og innovativ arbeidsplass
innen akvakultur, og jeg gleder meg til & bli en del av fiskehelse-
teamet deres.

Husebg har startet i ny jobb fra hjemmmekontor og gleder seg
til at situasjonen blir annerledes, slik at hun kan f& mate sine nye
kolleger og bli kient med en organisasjon.

Kbrona—forsinkelé.e for utalmodig
oppstartsselskap i Rogaland

Kongereker" fra
Norge of markedet
fra august

I'mer enn tre ar har Magnar Hansen planlagt a
komme ut pa markedet med norskproduserté
kongereker. | mesteparten av tiden har.han hatt
tett og god dialog med Skretting.

SKRETTING



— Det er en stor provelse for en som starter
opp en bedrift at det tar sa lang tid. Vi skulle
ha veert pa markedet med de forste produkte-
ne i forste kvartal i &r. P4 grunn av blant annet
korona-epidemien er vi forsinket, sier Magnar
Hansen.

Han startet Happy Prawns hjemme i ga-
rasjen. Na er produksjonslokalene flyttet inn i
en tidligere rekefabrikk pa Sirevag like utenfor
Stavanger i Rogaland.

- Vi haper a fa med oss en starre investor
pa prosjektet. Lykkes vi med det, kommer vi
ganske raskt i gang med bygging av produk-
sjonslokaler i Kviamarka pa Jeeren. Der har
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vi tilgang pa spillvarme fra industrien. Det vil
gjore hele prosjektet enda grennere klima-
messig, sier Hansen, som planlegger at det
nye anlegget vil ha en kapasitet pa produk-
sjon av 250 tonn kongereker arlig.

Ingen andre har satset p& produksjon av
tropiske kongereker i Norge. Men Skretting
har lang erfaring fra tilsvarende produksjon
bade i Vietnam, Ecuador og India. | disse
landene. skjer produksjonen i hovedsak i
damnier.-Skretting driver.forskning pa reker
i lukkede kar og mener det er viktig & finne
baerekraftige lgsninger.

o

EKSKLUSIV MATVARE

Kongereker er en eksklusiv matvare som vil
ha en hay kilopris nar Happy Prawns leverer
de forste etter sommeren i ar. | forste omgang
til restaurantmarkedet i Norge og Skandina-
via.

— Vi skal ikke konkurrere mot de uten-
landske rekene. Dette er et nytt produkt,
ingen har tidligere produsert dagferske kon-
gereker i Norge, sier Hansen.

Han har kjempet lenge for & f& norske
myndigheter til & godkjenne produksjonen
av kongereker. Na er alle tillatelser i orden
og selskapet skriver selv om sin visjon for
produksjonen:

«HAPPY PRAWNS er. kjerringa mot havstrom-
men. Vére fyrtarn er kvalitet, integritet og bae-
rekraft. Vart vann er rent, ikke grumsete. Var
produksjonsprosess er huran og miljovenn-
lig. Vare kongereker er Kortreiste, sporbare,
fulle av sunnhet og smak.,De hdndmates og
stortrives i landbaserte tanker fulle av rent,
norsk havvann oppvarmet til'24-30 grader.»

— Ingen har tidligere produsert
dagferske kongereker i Norge.

Magnar Hansen
Happy Prawns

Kongereker?
Mener du scampi?

Det er lett & bli forvirret. Nar vi p& norsk sier «<scampi», er
det kongereker vi mener. | utlandet er scampi det vi her
hjemme kaller sjgkreps (Nephrops norvegicus), en neer
slektning av hummeren.

Happy Prawns produserer kongereker, det som
pé engelsk kalles «King prawns» og som simpelthen
er store reker. «Reke» er ikke et vitenskapelig navn,
kun en folkelig betegnelse péa arter som likner
hverandre. Happy Prawns’ kongereker har
det majestetiske navnet Litopenaeus
vannamei.
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ékretting satser pa ungdommer med drivkraft
og onske om a fa til noe

Bygger sin framtid
pa verde orste l

O est serte
f or-f

Akram, Mari og Magnus har
ulik bakgrunn, og tenker
heller ikke likt om framtida.
Men én ting har de felles:
Laerlingkontrakt med
Skretting.

satse pa
leerlinger. Ogsa denne varen fylte verdens
starste produsent av fiskefor fem lsereplasser
med ungdom som @nsker & utnytte sin egen
drivkraft og @nske om fa til noe.

BYGGER FRAMTIDA HOS SKRETTING

Fiskefor er blitt skikkelig hightech. Visste du

at styringssystemene i en forfabrikk bestér av
dobbelt s& mange komponenter som pa en ol-
jeplattform? Det ante verken Mari Roald Meldal
(18), Akram Ayoab (23) eller Magnus Skarset
(20) for de takket ja til leereplass hos Skretting.

— For & veere eerlig, dette er langt fra hva
jeg trodde det skulle veere, sier Akram (23)
fra Sandnes, logistikkleerling ved Skrettings
forfabrikk i Hillevag i Stavanger.

— Du harer ganske mye om fiskeoppdrett,
men tenker ikke pa at noen ma lage maten til
fisken, sier Mari (18), som na er med og styrer
produksjonen av forpellet ved verdens storste
fiskeforfabrikk pa Averaya. Her har ogsa bilgale
Magnus (20) leereplass i industrimekaniker-
faget.

— Alle pa Averaya vet at Skretting lager




— Ut ifra det jeg harer
fra mine medelever,
jobber jeg i alle fall pa
den mest innovative
arbeidsplassen i denne
regionen.

Mari
Leerling, Skretting

fiskefér. Men mengden med utstyr som skal til
for & lage foret — nei, det hadde jeg ikke peiling
pé for jeg begynte her.

AUTOMASJON, MEKANIKK 0G PROSESS

De tre leerlingene er glade for & ha mer erfarne
kolleger rundt seg, med stélkontroll pa kvalitet,
prosesser, energiforbedring, kjemi, automasjon,
mekanikk og logistikk. Akram, Magnus og Mari
kan trygt anbefale unge pa jakt etter leereplass
& sjekke ut Skretting.

— Ut ifra det jeg harer fra mine medelever,
jobber jeg i alle fall p& den mest innovative
arbeidsplassen i denne regionen. Jeg syns det
er «skitkult» at et industriselskap som Skretting
tar miljigansvar ved & redusere energiforbruk og
utslipp av klimagasser, sier Mari.

Skretting Norge har tatt inn lserlinger
ved alle sine tre fabrikker i Norge (Hillevag i
Stavanger, Avergy utenfor Kristiansund og
Stokmarknes i Vesterélen) innenfor felgende
fagomrader:

e Kjemi og prosess

¢ Automasjonsfaget

¢ Industrimekanikerfaget
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AkKis vei til arbeidslivet
har veert mer kronglete
enn for de fleste

Endelig kjenner

jeg pa folelsen av

a veere til nytte

N& kommer Akram Ayoab (23) sliten hjem fra jobb omtrent pa
samme tid som han tidligere sto opp. — Det er deilig & kjenne
at du faktisk har fatt gjort noe i lgpet av dagen, sier Akki.

Fer kunne han ga og legge seg i 3-4-tida pa morgenkvisten, og
sov til langt utpa dagen. Na star 23-arige Akram Ayoab — AKKi
blant venner — fra Sandnes opp klokken fem for & komme seg til
forfabrikken i Hillevag i Stavanger tidsnok til arbeidsstart presis
klokken 7.

— Endelig feler jeg meg til nytte. Hvis jeg forsover meg en
dag, blir jeg nedfor og syns hele dagen har veert bortkastet, sier
AkKi.

EN KRONGLETE VEI

Veien fram til leerekontrakt har veert mer kronglete for Akki enn
for mange andre. For halvannet &r siden ante han ikke en gang at
det ble produsert fiskefor i Stavanger. Men det forste matet med
Skretting, er fortsatt en merkedag for Akki.

— Datoen var 27. januar 2019, sier han.

Akkis mate med Skretting ble stelt i stand av organisa-
sjonen TAFU Rogland (Tilbakefering gjiennom Arbeid, Fritid og
Utdanning) som hjelper straffedemte mellom 18 og 40 ar tilbake i
samfunnet etter endt soning.

i
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— Det siste aret har
| iy vaert helt «wow!»

Akram
Leerling, Skretting

#‘.
L

— For & veere eerlig - for jeg kom hit,

- hadde jeg aldri provd a jobbe. Jeg ante ikke at
. Skretting fantes fer TAFU ordnet et intervju med

-.Ide forteller Akki.

*Intervjuet endte med en avtale om tre mane-

d beidstrening. Fra i starten & drive med vasking
(o] ring av trucker, ble praksisperioden forlenget og

arbeidsoppgavene endret til & bli med pa lossing, lasting

0og king av innkommende ravarer og utgdende forpro-

dukte

wow

N4 sitter han med begge hendene pa rattet i trucken som
flytter fiskefor fra lageret og ut til batene som skal frakte det ut
til havbrukere langs Norskekysten.

— Det siste aret har veert helt «wow!». For tenkte jeg at et
lager er et lager, et rom med masse reoler. Na kjerer jeg rundt
her med 750 kilo tunge storsekker proppfulle med fér — og tar
fire av dem pa gaffeltrucken i slengen! smiler Akki.

Du finner f& som er mer fornayde enn Akki med & sté& opp
klokken 5 hver morgen for & ga pa jobb. Iveren har n& gitt leere-
plass. Fraigticlj sommeren 2021 kombinerer han praksisen hos
Skretting kurs i logistikkfaget.

- Mal ‘eksamen i juni neste &r, og fagbrev. Etter det har
jeg lyst til te her. Jeg trives med arbeidet, jeg trives med
kollegae ives med arbeidsgiveren — og foler at jeg er til
nytte. Je Idri at jeg kunne veere sa heldig.

s
—L
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—DﬁmﬂMé'
se folk gjare
noe konkret
for miljpet i
egen bedrift

~—o0g fa det til.

Mari
Leerling, Skretting

tonnevis av fiskeTor i 3‘3 ﬁﬂ‘ﬁ_ ) —

god tid fer luns;

Mari (18) har laget

Kult & bidra til at millioner av
mennesker kan spise sunn mat

Verdens storste fiskeforfabrikk ligger pa Avergya pa
Nordmgre. Her styrer leerling Mari Roald Meldal (18)
produksjonen av for nok til & lage millioner av middags-
maltider.

— Det er masse mennesker pa planeten var som trenger mat. Ved
a produsere fiskefér pa Nordvestlandet stotter jeg mennesker pa
en méate som jeg aldri fer har tenkt over, sier Mari.

18-aringen glotter opp pé alle dataskjermene der hun og de
andre ekstruderoperatorene sitter. Skjermene gjenspeiler den
kompliserte prosessen fra ravarer som inneholder proteiner, oljer,
vitaminer og antioksidanter kjores inn, til det ferdige fiskefbret
kommer ut i andre enden. Tallene indikerer vekter, temperaturer,
trykk, energi- og vannforbruk. N4 vet leerlingen i kjiemi- og
prosessfaget neyaktig hvilke nivaer som gir perfekt kvalitet.

— De fleste har hort om fiskeoppdrett, men ikke alle tenker
pa at noen ma lage maten som fisken trenger for & vokse. Det er
her vi lager foret som gjer det mulig & produsere oppdrettsfisk,
forklarer Mari.

FAGBREV 0G STUDIEKOMPETANSE
Mari har valgt en videregéende utdanning som gir henne bade
praktisk og teoretisk opplaering — Tekniske og allmenne fag
(TAF). I lopet av fire &r skaffer hun seg dermed dobbel kompe-
tanse, et fagbrev og studiekompetansen hun trenger for & ga
videre pa alle heyskoler og universiteter.

— Da jeg sokte, var det ikke et veldig bevisst valg. Jeg kjente
én som gikk TAF, og sa liker jeg realfag. N& er jeg glad jeg valgte
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som jeg gjorde. Om jeg skulle veere drittlei av skole nér jeg er
ferdig, har jeg jo et fagbrev som gjor meg direkte kvalifisert for en
jobb, sier Mari, som veksler mellom & gé tre uker pa skolen og
jobbe to uker i bedrift.

— I tillegg har jeg jobbet i s& godt som alle feriene etter at jeg
begynte. Det hjelper pa kontoen, sier hun.

JOBBER FOR MILJOET

Skretting har de siste ti rene jobbet méalrettet med & redusere
energiforbruket pé sine tre forfabrikker i Stavanger, Averay og
Stokmarknes. Det har virket. Til sammen har fabrikkene redusert
energibruken med like mye som en hel fabrikk bruker pa et helt
ar. Det har overrasket Mari i positiv retning.

— Det er «skitkult» at Skretting tar ansvar for miljg og beere-
kraft, og deilig & se at den eldre generasjonen pa fabrikken har
apnet gynene. Det er fint & se folk gjere noe konkret for miljoet i
egen bedrift — og f& det til. Det gir hap for framtida, sier Mari.

Om ett &r m& Mari ta stilling til om hun vil seke hoyere ut-
danning. Hun mener den praktiske utdanningen vil veere bra & ta
med seg.

- Jeg tror det gir en annen forstéelse av hvordan ting
fungerer og henger sammen, enn om du kun har en teoretisk
bakgrunn, mener Mari, som ikke er sikker p& om hun kommer til
a ende opp i férindustrien.

— Men dette er en spennende bransje, ikke minst med all
den teknologien jeg leerer & beherske. Fra det jeg herer fra de jeg
gér i klasse med, jobber jeg pa mest innovative arbeidsplassen —
i alle fall i var region.

-

Har elsket a skru pa
mekaniske ting siden
han var liten

— Hadde jeg
fatt tilbud om
jobb her i dag,
hadde jeg
ikke nolt.

Magnus 4
Leerling, Skretting

Magnus blir industrimekaniker for
a beholde verdens beste hobby

Magnus Skarset (20) er oppvokst pa gérd og har digga & skru
siden han var bitteliten. Da er det kanskje ikke séa rart at hobbyen
er en Audi A8 med v8 dieselmotor pé solide 3.3 liter. Men bil-
mekaniker, det ville han ikke bli.

— Nei, skulle jeg gétt bilmekaniker, hadde det jo blitt & skru
bil bade hjemme og pé jobb, sier Magnus.

INGEN DAG ER LIK

| august er han ferdig med leeretiden hos Skretting Avergy, og
skal ta fagbrev som industrimekaniker. Da er det godt & ha
dyktige folk rundt seg, som vet hva som kreves.

— Skretting legger godt til rette for at jeg skal fa leere alt som
ma til, og legger godt til rette for den kommende fagpreven. De
sper rett som det er om jeg har veert med pa dét og dét, fordi de
vet at det er ting jeg ma kunne for & besta. Derfor er ingen dag lik
den forrige, det er alltid nye oppgaver & ta fatt p&. Det stortrives
jeg med. Bra folk er det er ogsé her, sier Magnus.

- Hadde jeg fatt tilbud om jobb her i dag, hadde jeg ikke
nolt, avslerer han.

Industrimekanikernes jobb er & serge for at utstyret pa

fabrikken alltid er topp stand, enten det er planlagt vedlikehold
eller det oppstar behov for utbedringer og justeringer underveis.

- Vi p& Avergya har alltid visst at Skretting-fabrikken
produserer fiskefor. Men at det ma s& mye utstyr til for & lage
dette foret, det ante jeg ikke. Det er ganske mange elmotorer og
pumper her — og ganske ofte behov for & skifte et lager, for & si
det sann...

FEIRER MED KAKE

Som del av den tekniske avdelingen pa fabrikken har Magnus
ogsa blitt involvert i Skrettings mangearige satsing pa & redusere
energiforbruket. | dag bruker fabrikken 25 prosent mindre energi
pa & produsere et kilo fiskefor enn for ti &r siden.

- For & redusere energibehovet i produksjonen, har det vaert
mye ombygging og justering av utstyr i fabrikken. Og det har
virket.

— Har det virket da?

— Javisst. Her feirer vi energisparing med kake. Og det er
kake ofte!
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Nutra Buzz bidrar til & sikre at
havbruksnaeringen kan utvikle seg pa
en ansvarfull og baerekraftig mate.

Tre av fire ensker a kjope beerekraftige produkter.

To av tre er ogsa vilige til & betale mer.

Franske forbrukere
betaler 10 prosent
mer for laksen, om
du forer settefisken
med insektmel

Insektforet Nutra Buzz kan gke smoltprisen med om lag 18 ore.
Det kan gi fem kroner hgyere kilopris i franske butikker.

Skretting lanserer na Nutra Buzz, et sette-
fiskfér som inneholder insektmel. Med & ta i
bruk insekter som proteinkilde i fiskefor, bidrar
Skretting til & sikre at havbruksnaeringen kan
fortsette & utvikle seg pa en ansvarsfull og
baerekraftig mate.

— | naturen er insekter allerede en naturlig
del av laksens kosthold. P4 samme mate som
i naturen, er insektmel i féret en god kilde til
protein. Aminosyreprofilen i insektmel er sam-
menlignbar med fiskemel, og inneholder alle
aminosyrene laksen har behov for. Samtidig ser
vi at insektmel bidrar til god appetitt hos fisken,
sier Siri Tommeras, fagsjef for landbasert i
Skretting Norge.

BETALER 10 PROSENT MER

| dag gir insektmel et dyrere for enn fiskemel.
Samtidig er ytelsen til insektforet ikke bedre
enn for tradisjonelt for. Hvorfor skal oppdrettere
betale mer, nér vekst og settefiskkvalitet vil
veere som ellers?

— Det er riktig at Nutra Buzz ikke gir bedre
vekst og er litt dyrere enn fér produsert pa
fiskemel. Men, oppdrettsfisk produsert pa
insektmel er en ekstremt god baerekrafthistorie
i flere europeiske markeder, og trenden er
gkende. Forravarer som insektmel og algeolje
har allerede fert til hoyere priser og okt salg
béade i Frankrike og Tyskland, sier Temmeras.

Den franske dagligvarekjeden Auchan
France har de siste arene utviklet en strategi for &
promotere mer beerekraftig fiskeoppdrett. 1 2018
lanserte de orret i alle sine 52 butikker under sitt
eget varemerke «Poisson nourri a l'insecte», som
direkte oversatt betyr «fisk matet med insekter».
Den umiddelbare effekten var at salgsprisen pa
oppdrettsfisken okte med 10 prosent.

AVKASTNING PA 13.000 PROSENT

Kravet for & komme innunder den franske
butikkjedens «Poisson nourri a I'insecte»-
merking, er at minst 50 prosent av fiskemelet i
foret méa erstattes med insektmel. | tilegg ma

— Oppdretts-
fisk produsert
pd insekt-
mel er en
ekstremt god
baerekraft-
historie i flere
europeiske
markeder.

Siri Tommeras
Fagsjef landbasert,
Skretting Norge
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fisken minimum ha
doblet vekten sin i perio-
den den har fatt insektforet.

— Det er nettopp derfor vi
mener insektfor til settefisk er in-
teressant. Fram til den settes i sjgen, har
settefisken mangedoblet vekten og vil tilfreds-
stille kravet i det franske baerekraftmerket. Vi har beregnet
merkostnaden ved & fore settefisken med Nutra Buzz fram til den
er 150 gram, til 18 @re per smolt, opplyser Temmeras.

Om en tradisjonelt foret laks oppnar en kilopris pa 50 kroner,
kan 5 kilo «Poisson nourri a I'insecte»-laks hente ut 25 kroner
ekstra med 10 prosent gkt pris. | forhold til smoltinvesteringen péa
18 ore, er gevinsten pé formidable 13.000 prosent.

INSEKTER 0G ALGEOLJE HAND I HAND
| &r forsterker Auchan France baerekraftkonseptet for oppdretts-
fisk med algeolje i tillegg til insektmel. Allerede i fjor introduserte
den franske kjeden Supermarché Match norsk laks produsert
med algeolje, med en markedsfering rettet mot okt baerekraft
og sunnhet. Det forte til 12 prosent gkning i salget for all laks i
butikkjeden.

Ogsa den tyske dagligvarekjeden Kaufland har tatt inn opp-
drettslaks féret pé algeolje i sin egen merkevare «K Blue Bay».
| det internasjonale tidsskiftet feednavigator.com i februar i ar,
er innkjepssjef Andreas Schopper tydelig pa at kiedens basre-
kraftfokus vil fortsette.

— Vart mal er & redusere mengden av villfisk brukt i for til min-
dre enn et kilo per produserte kilo oppdrettslaks, sier Schopper.

TREND SOM FORTSETTER
En global undersakelse viser at 66 prosent av dagens forbrukere
er villig til & betale mer for beerekraftige produkter. Blant sékalte
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millenials — de som er
blitt unge voksne etter ar
2000 - er kjopsvilien enda
hoyere, hele 73 prosent.
| lopet av de siste fem
arene har salg av sékalt beerekraftige
forbrukervarer gkt med nesten 20 prosent
i det amerikanske markedet. Dette er fire ganger mer en
standardprodukter, ifolge det internasjonale markedsanalyse-
byréet Nielsen.

— Dette er trender som gir en unik mulighet til & forsterke
bedriftens varemerke som baerekraftig, og samtidig ta posisjoner
som samfunnsansvarlige selskaper. Vi mener at Nutra Buzz
med insektmel er en gyllen mulighet til & differensiere produktet
— skille seg fra annen oppdrettslaks — og skape nettopp de
produktene som morgendagens forbrukere ensker seg. Samtidig
som havbrukeren kan forbedre marginen, vil man ogsé bidra
positivt i arbeidet med & gjere nye proteinkilder kommersielt
tilgjengelig for fremtidig vekst i havbruksneeringen, sier Tom-
meras.

SUPERNZARINGSRIK BAREKRAFT

Skretting og Veramaris lanserte tidligere i &r at de videreforer
samarbeidet om supernaeringsrikt og baerekraftig for til hav-
bruksneeringen. Selv om algeoljen fra Veramaris i dag utgjer en
liten andel av de samlede féringrediensene, er forrvaren viktig
for bade naeringsinnholdet og miljgprofilen til oppdrettsfisk.

— Algeolien serger for & ke Omega 3-innholdet uten bruk
av fiskeolje. | tett samarbeid med Skretting kan vi nd ta en viktig
rolle for & produsere beerekraftig og neeringsrik laks og erret til
forbrukerne, konkluderte Gaélle Husser, direkter for forretnings-
utvikling i Veramaris, under den internasjonale landbruksmessen
SIA2020 tidligere i &r.

— Algeoljen

sgrger for &

pke Omega

3-innholdet

uten bruk av
fiskeolje.

Gaélle Husser
Direktar forretnings-
utvikling, Veramaris

Ved a spise laks
foret med insekter,
tar du et sunt og
baerekraftig valg

Insekter er en del av laksens kosthold i naturen, og gir fisken
bade proteiner og aminosyrer. Alt insektmel brukt i fiskefor,
kommer fra oppdrett.

Insekter omdanner organisk materiale til protein og fett av
hay kvalitet. | oppdrett fores insektene med rester av korn, frukt
og gronnsaker fra lokale ressurser. For til insekt kan bare inne-
holde vegetabilsk protein. Gjodsel, slam, kjokken- og matavfall er
ikke tillat som fér til insektene.

Insekter har kort produksjonstid, det tar kun 1-3 méneder fra
insektet legger eggene til larvene kan hostes. 99 prosent av de
fullvoksne larvene blir terket og malt opp til mel. Den resterende
1 prosenten gér til oppdrett av nye insektlarver. Avfallet fra
larvene (faeces) brukes som organisk gjedsel i landbruk.

Insektmel har kort produksjonstid og utnytter effektivt lokalt
tilgjengelig organisk avfall. Det gir fiskeforet et lavere klimaav-
trykk. Med insektmel i portefalien gker ogsé ravarefleksibilitet
i férproduksjonen med en alternativ proteinkilde til fiskemel og
soyaproteinkonsentrat.

Helsedirektoratet anbefaler at vi spiser fisk til middag to til
tre ganger i uken. Laks inneholder viktige neeringsstoffer, som
marint omega-3, vitamin D, jod og selen. Nofima har i forsek vist
at laks féret med insekt har
samme gode smak som
ved tradisjonelle forravarer.

Ved & spise et maltid
laks som har spist fér med
insekt, tar du altsé bade et
sunt og beerekraftig valg.

L LT .
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Lingalaks pa algeolje
okte salget av laks i
Frankrike. Na folger
utenlandske orret-
produsenter etter

| & n&dde orret fra Truite Service de franske butikkhyllene.
Fisken har fatt Skretting-for produsert med algeolje fra
Veramaris og svarer pa den gkte bevisstheten rundt
berekraftig sipmat i det franske markedet.

Algeoliefor til grret er et av flere resultater fra samar-
beidet mellom Skretting og Veramaris, som bidrar til at bade
norske og utenlandske oppdrettere kan mote forbrukernes
forventninger om ansvarlig produsert sjgmat. Beerekraft
pker 0gsé salget av sjgmat, viser statistikken fra den
franske dagligvarekjeden Supermarché Match. Da kjeden i
fior infroduserte laks fra Lingalaks foret pa algeoljedietten,
resulterte deti 12 % vekst i salget av laks.

— De nye forene er et resultat av flere tidr med
forskning. At vi oppnér denne stgtten i markedet viser
at vér langsiktige FoU-strategi 0gsa lenner seg for vare
samarbeidspartnere, sier Elodie Petit, marketing manager i
Skretting Frankrike.

Algeoljeforet har vist seg & prestere godt bade
vekst 0g ytelse hos fisken, samtidig som foringrediensen
reduserer belastningen pa globale knapphetsressurser som
fiskeolje.

— Det tar tid & fa nye produkter ut i markedet, men
de franske resultatene er tydelige: Forbrukerne er villige il
& betale mer for sjgmat produsert pé disse nyskapende,
alternative révarene, kommenterer Petit.

Havbruksnaeringen har i dag en gyllen mulighet il
4 tilby forbrukere over hele verden tilgang til sunne og
emaeringsrike proteiner. De franske resultatene viser ogsa
hvor viktig det er for forbrukerne & ha tilgang til fiske-
produkter som i liten grad pévirker milig og samfunn, sier
Gaélle Husser i Veramaris.
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Alle vet at laks er sunt.
Men visste du at
norsk laks ogsa er
kliimavennlig mat?

Igjen reduserer Skretting mengden energi og vann som
brukes til & produsere ett tonn fiskefér. Klimakravene til
lakseforet reduserer na utslipp pa flere kontinenter.
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Nar karbonavtrykket til laksefbret gar ned,
gir det klimagevinster pa andre kontinenter

| januar roste statsminister Erna Solberg olje-
giganten Equinor sin plan om null klimautslipp
innen 2050. Men det betyr ikke at norsk olje og
gass ikke vil gi klimautslipp der den i fremtiden
skal brukes.

— Nar leverandgrene av for til norsk
havbruksnesring jobber for & redusere karbon-
avtrykket fra fiskeféret, reduserer vi ogsé
klimaavtrykket rundt om i verden der révarene
blir produsert. | framtiden kan bonden i Ukraina
matte erstatte dieseltraktoren han i dag bruker
pé &keren med elektriske redskaper, for fortsatt
& ha oss som kunde, sier Trygve Berg Lea,
baerekraftansvarlig i Skretting.

FORET BAK 80 % AV KARBONAVTRYKKET
Med strategien «Sjgmat 2030» har Sjemat Nor-
ges 600 medlemsbedrifter tatt mal av seg til at
norsk sjgmatneering skal vaere Norges viktigste
bidrag til & n& FNs baerekraftmal. Det stiller
férprodusentene overfor store utfordringer:

80 prosent av karbonavtrykket til norsk

laks kommer fra féret

— Selv om lakseprodusentene fortsatt har et
forbedringspotensial, blant annet ved & fase
ut bruk av fossilt drivstoff, er det &penbart
at férprodusentene har en formidabel opp-
gave og et stort ansvar. Skal vi n& «Sjgmat

2030»-maélene, ma vi se pa hvordan ravarene
vare blir produsert, sier Berg Lea.

KUN 2 % FRA FABRIKKENE

Kun to prosent av karbonavtrykket kommer
nemlig fra den industrielle produksjonen i
Norge. Hele 98 prosent av karbonavtrykket
til forpelleten kommer fra framstillingen av
réavarene.

— Nér vi beregner klimaavtrykket fra foret,
regner vi med utslipp fra traktorer og skur-
treskere, produksjon av kunstgjedsel samt
bearbeidingen og transporten fram til vi far
rdvarene inn — og legger dette til karbonav-
trykket fra produksjonen i vare fabrikker,
forklarer Berg Lea, og legger til:

- Réavaren har i seg selv ikke et karbo-
navtrykk. Det er méten de er produsert og
transportert pa som bestemmer hvor mye den
enkelte ravaren pavirker klimaet.

25 % ENERGIKUTT | FABRIKKENE

De siste 12 &rene har Skretting Norges interne
klimaprogram redusert energiforbruket med 25
prosent ved sine tre forfabrikker i Norge. Til &
produsere ett tonn fiskefor bruker Skretting na
218 kilowattimer energi (11 kilowattimer mindre
enn i 2018) og 473 liter vann (60 liter mindre
enn aret for). For hvert 1.000 kilo for skaper
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—Vimi se
pd hvordan
rdvarene vare
blir produsert.

Trygve Berg Lea
Baerekraftansvarlig ,
Skretting
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Mange reagerte da Sintef lanserte oppdatert
klimaregnskap for norsk sjgmat

Laksen mistet
klimaforspranget

av laksens fotavtrykk
kommer fra foret

av fotavtrykket fra
foret kKommer fra
fabrikkene, 98%
kommer fra ravarene

redusert energibruk
(-11 KwH)

lavere soya-
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avtrykk

produksjonen 6 kilo avfall. Globalt har verdens
storste fiskeforprodusent mal om & redusere ut-
slippene fra all sin produksjon med 30 prosent
innen 2030.

— Det er noe vi kan styre fullt og helt selv,
og er i prinsippet ikke sa vanskelig & fa til. Nar
det gjelder fotavtrykket til ravarene vi bruker,
er det mer komplisert. For & redusere karbon-
avtrykk fra ravarene, ma vi forholde oss til
globale verdikjeder med mange ledd og akterer
i flere verdensdeler. Men det er ikke umulig,
mener Berg Lea.

OFFISIELLE TALL SOM LYVER

P& vegne av Skretting jobber Trygve Berg Lea
langs flere spor, ogséa i samarbeid med andre
forprodusenter.

— Det som pé kort sikt kan gi sterst effekt,
er det vi nd gjer i samarbeid med leverande-
rene for & redusere CO,-utslippene fra ravare-
transporten. Samtidig jobber vi for & fa bedre
0g mer ngyaktig kunnskap om karbonavtrykket
for de révarene vi bruker. Det er viktig. | dag
bruker vi gjerne generelle data som ikke skiller
mellom ravarer bearbeidet pé fabrikker med
hoye eller lave utslipp.

Berg Lea peker blant annet pa at den
avskogingsfrie soyaen offisielt gis samme fot-
avirykk som den @vrige soyaen produsert i
Brasil, selv om man vet at dette ikke er riktig.

— Det blir litt som nér forprodusentene for
noen &r tilbake brukte standardtabeller for &
bestermme mengden fordeyelig protein i en
forravare. Det gjor vi ikke lenger. N& méler
vi fordeyelig protein i det fysiske partiet som
kommer inn, og far dermed neyaktige tall for
alle ravarene som faktisk brukes i férproduksjo-
nen, sier Berg Lea.

70 % LAVERE SOYA-AVTRYKK
Berg Lea mener at tabellene som i dag brukes

til & bestemme fotavtrykk til ravarer produsert
rundt om i verden, ikke skiller godt nok mellom
klimavennlige og andre produsenter innenfor
samme geografiske omrade. Selv om norsk
havbruk kun benytter soyaprodukter fra ser-
tifiserte garder som ikke har drevet avskoging
siden 2008, far all soya fra Brasil likevel et hoyt
CO,-avtrykk fordi jordbruket generelt har drevet
omfattende avskoging de siste 20 arene. Derfor
har fiskeférprodusentene Skretting, Cargill
Aqgua Nutritio, Biomar og Mowi utfordret en av
de storste leveranderene av soyakonsentrat,
SJ Selecta, og har n& fatt en detaljert livssy-
klusanalyse av soyaen. Denne analysen viser
det sékalte karbonfotavtrykket til soyaen fra
gérdsproduksjon, via fabrikk og til ferdig pro-
dukt:

Mens standard tabellverdi for brasiliansk
soyakonsentrat er 6,69 kg CO,-ekvivalenter,
er karbonfotavtrykket til soyakonsentratet som
brukes i norsk fiskefér 1,93 kg — altsé en knapp
tredjedel av det offisielle, gjennomsnittlige
klimaavtrykket.

LAKS FOR HELSA 0G FOR KLIMAET

— Laks er sunn og klimavennlig mat. P& samme
mate som ekspertene rader oss til & spise flere
lakseméltider for var helses skyld, ber vi spise
mer laks for klimaets skyld. Egentlig er det litt
rart at lakseindustrien ikke diskuterer hvordan
man ensker & posisjonere laksen i forhold til
karbonavtrykket. Som férprodusent ensker
Skretting en kollektiv satsing for & redusere
karbonavtrykket ytterligere — ikke bare drevet
forst og fremst av en markedstankegang, men
et onske om & gjere hele verden mer klima-
vennlig, sier Trygve Berg Lea.

Det er lett & fole seg lammet av darlige nyheter.
Som da statsministeren koronastengte Norge

i mars, eller da Sintef lanserte sitt oppdaterte
klimaregnskap for norsk sjgmat og slo fast at
laksen har et sterre fotavtrykk enn kylling og na
er nesten pa linje med svinekjatt.

— Norsk laks skal veere noe av det mest
klimavennlige og sunne kjottet du kan spise,
fastslar Mads Martinsen, direkter for produkt-
utvikling i Skretting.

RAPPORT SKAPTE REAKSJONER

| likhet med flere i havbruksneeringen, skapte
Sintefs klimakonklusjoner i februar reaksjoner

i Skretting. For & fa klarhet i hva forskerne
egentlig hadde sammenlignet, inviterte verdens
storste férprodusent forskerne til dialog.

—Og, ja, laksen var ikke lenger bedre enn
kylling og svin. Og de pekte pa to hovedarsa-
ker: For og dedeligheten i laksenaeringen, sier
Martinsen.

Nar dedeligheten i laksenzeringen eker, sa
slar det negativt ut pa klimaregnskapet fordi
man bruker ressurser pa fisk som aldri nar mat-
fatet vart. Dedelighet er verken bra for fisken, ei
heller for klimaet eller gkonomien.

— Men tallene viser at det er store
variasjoner innad i neeringen. Sa stor at enkelte
havbrukere oppnar lavere fotavtrykk enn
kyllingproduksjon. Det betyr at potensialet for
forbedring er betydelig, mener Martinsen.

MA FA NED DODELIGHETEN

Redusert dedelighet er et viktig bidrag til &
redusere laksens fotavirykk. Sintef-rapporten
viser de store forskjellene i dgdelighet mellom
lokalitetene.

— Vi kan ikke slé oss til ro med at biologi
betyr variasjoner og uforutsette hendelser. Vi
ma hente inn kunnskap og dele den med hver-
andre, mener Martinsen.

Han viser til at Skretting i flere ar har hentet
inn blodpraver og etablert referanseomrader
pé blodverdier for fisk. Det har gjort det mulig
a &pne en egen «helsestasjon» for lakse-
neeringen.

— Dette har vi hatt for kjeeledyr og mennes-
ker lenge, men ikke for fisk. A vite fiskens helse-
status kan gi oss svar pd om den star i fare
for & f& betennelser, muskelskader, nedsatte
organfunksjoner eller andre helseplager., Tidlig
informasjon om gryende sykdomsutbrude, &
gjer havbrukeren bedre i stand til & plangegge -
forebyggende tiltak. Deler vi slike tiltak og e
effektene av dem, kan vi forhdpentlig
dodeligheten i norsk havbruk, sier

KLIMAGODE FORFABRIKKER, MEN...
Selv har Martinsen ansvaret for utviklingen
det produktet med det storste fotavtrykket, © ] .

man ser pa hele verdikjeden. Skretting offentlig- Fotavtrykkrapporten for 20{9

gjer klimaavtrykket fra sin forproduksjon hvert er publisert og tilgiengelig pa

ar. | regnestykket tar Skretting med klima- ho under baerekraft- &
pavirkningen i hele produksjonskjeden — fra apporten beskriver
fiskeriene som gir marine férravarer og dyrking a forene som

av vegetabiler, til foret er levert pa silo hos ere laks, 0g
havbrukeren. Skrettings 2019-rapport viser at nitt
produksjonen av fiskefor pa Skrettings norske
fabrikker star for 2 prosent av CO,-utslippet il
pelleten. 98 prosent av klimaavtrykket kommer
fra produksjon og transport av ravarer.

- Fiskeforet og seerlig ravarene som
inngar i lakseforet, skaper storst fotavtrykk. A
endre sammensetningen av foret, og taibruk 0 G e
andre ravarer, har det sterste potensialet for &
redusere laksens karbonavtrykk. Derfor er det
bra at Sintef n& har gitt oss et godt grunnlag
for & male var innsats for & minske fotavtrykket
framover, sier Martinsen.
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Skretting og Eidsvaag er en del av et stort
europeisk forskningsprosjekt pa autonomi

E_ o W i

Tester teknologi
som gjor det mulig
a fjernstyre store
skip fra land

Hovedoppgaven vil fortsatt veere a frakte godt fiskefor til dyktige,
norske havbrukere. Men na tester forbaten Eidsvaag Pioner ut
teknologien som skal gjore morgendagens fartgyer selvkjorende.

FRENDE

For pa vei til din fisk

Norske Kongsberg Gruppen leder det store europeiske
forskningsprosjektet Autoship, som skal teste ut avansert
sensorikk som i framtiden skal brukes til & gjere smé og store
farteyer selvkjgrende (autonome).

— Vi skal demonstrere at det er mulig & fiernstyre flere skip
fra land og over sterre geografiske omrader. Teknologien tas
i bruk pé fartey med forskjellige bruksomréder, for & vise at
losningene kan brukes bredt. Dette er et marked med bety-
delig potensial, sier administrerende direktor Egil Haugsdal i
Kongsberg Maritime.

Autoship-prosjektet har fatt vel 200 millioner kroner fra
EU-programmet Horizon 2020. Skrettings rederi- og logistikk-
leverander Eidsvaag AS fér en helt sentral rolle i prosjekt.
Forbéaten Eidsvaag Pioner er nemlig ett av to fartayer hvor
forskerne na installerer banebrytende framtidsteknologi. Skipet
opererer langs Norskekysten og i sérbare fiordstrok.

— Dette er et 200 millioner kroners
kvalitetsstempel.

Iselin Nybo
Tidligere forsknings- og hayere utdanningsminister, n naeringsminister

— Det er ikke slik at Eidsvaag Pioner blir selvkjgrende. Baten
har de samme dyktige mannskapene som fer. Men forskerne
installerer na banebrytende sensorer om bord, som i fremtiden
kan gjore selvkjorende fartayer minst like trygt og sikkert som
dagens bemannede skip, sier Frode Jasund i Skretting.

Hensikten med forskningsarbeidet om bord i Eidsvaag
Pioner er & teste og videreutvikle ngkkelteknologi for helauto-
matiserte navigasjonssystemer, selv-diagnostisering, prognose-
setting og driftsplanlegging.

Lanseringen av Autoship fant sted i Kristiansund, om bord i
nettopp Eidsvaag Pioner.

— Prosjektet gir Nord-Europa med Norge i spissen et
kiempeforsprang i & utvikle neste generasjon autonome fartay.
Kappleopet er i gang internasjonalt. Teknologien bidrar til sikrere,
mer effektive og beerekraftige operasjoner til sjes, bade innen
transport og havbruk. N& far prosjektet en av de sterste tildelin-
gene fra EUs Horizon 2020-program til en norsk akter noensin-
ne. Dette er et 200 millioner kroners kvalitetsstempel, sa Iselin
Nybg, daveerende forsknings- og heyere utdanningsminister og
né& naeringsminister, da prosjektet ble lansert.

Sammen med Kongsberg-gruppen og Eidsvaag AS, er
Skretting ogsa en del av forskningsprosjektet som strekker seg il
ut 2023. Det er ogsa SINTEF Ocean, belgiske Blue Line Logistics
NV og férprodusenten Cargill. Skretting og Cargill, verdens to
starste fiskeférprodusenter, samarbeider allerede om transport
av for i Norge for & redusere klimautslippene fra férflaten. Trans-
portsamarbeidet «Fjordfrende» koordineres av rederiet Eidsvaag.
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Bli med inn i
#skrettingkjokkenet

Fra Akvaplan-
Niva til sette-

Skretting ser positive effekter
av sin egen klimabeslutning

Da forfabrikken valgte bort
trailerne, fikk Nord-Norge en
helt ny godsrute til Europa

For hver 1.000. container som kommer til Tromsg
med bat, blir miljget spart for utslipp tilsvarende
780 biler.

| 2017 valgte Skretting Norge bort lastebilen og flyttet
logistikken til og fra sin fiskeforfabrikk pa Stokmarknes over
til sje. Det reduserer det rlige CO,-utslippet fra fabrikken
tilsvarende 1.700 personbiler. Fraktavtalen har na fert til

at North Sea Container Line, NCL har etablert en fast rute
mellom Tromsg og en av verdens starste containerhavn,
Rotterdam.

— Vi er sveert fornayd med at var fraktavtale har veert
med pa a legge grunnlaget for at flere naeringsakterer i
nord har fatt tilgang til et trygt, forutsigbart og baerekraftig
godsfrakttilbud, sier Elin Norheim, fagsjef logistikk Skret-
ting Norge.
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REDUSERER KLIMAUTSLIPP
Fram til n& har godstrafikken til og fra Tromsg géatt med
tungtransport via Oslo eller Gateborg. For hver 1000.
container som na kommer med bat til Tromsg, er miljoet
blitt spart for utslipp tilsvarende 780 biler. Det reduserer
ogsa utfordringer pa nordnorske veier og fielloverganger,
spesielt vinterstid.

— Sjetransporten gir feerre forsinkelser og naerings-
akterer kan planlegge leveranser lengre tid i forveien.
Det er ogsa lett & spore gods fra havn til havn. Nar flere
benytter seg av ruten, kan rederiet ogsa fornye flaten og
dermed gi enda mer beerekraftige losninger. Det er rett og
slett en vinn-vinn-situasjon bade for naeringslivet og miljoet,
konkluderer Norheim.
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fiskteamet

Anja Sjevoll er ny kundekonsulent i teamet for
settefisk og landbasert produksjon i region Nord.
Sjovoll kommer fra Akvaplan-Niva hvor hun var
radgiver for kiemi og laboratorieteknikker. Sjevoll
har i Skretting ansvar for gode kundeopplevelser,
blant annet med fokus pé hay forkvalitet, beere-
kraft og god fiskehelse.

Hun har en master i marin bioteknologi fra
Universitetet i Tromse og har i tillegg til Akvaplan-
Niva bakgrunn fra bade Skretting og Veterinaer-
instituttet.

Med Sjovoll pa laget styrker Skretting
Norge teamet ytterligere, teamet som skal veere
i front med tanke pa den biologiske og tekno-
logiske utviklingen pa settefisk og landbasert
produksjon.

Sjevoll vil ha kontorsted i Stokmarknes, ved
Skrettings fabrikk i Vesteralen.

Marius Undem, produksjonsplanlegger for vare tre
fabrikker, byr p& en tomat- og karribasert fiskesuppe
med blant annet torsk, laks, og reker.

Visste du at pa verdens-
basis leverer Skretting for
til mer enn 60 arter, og

i Norge leverer vi for il
nydelig matfisk som blant
annet laks, rret, kveite,
rgye og torsk. | lapet av
sommeren blir du bedre
kient med noen av vére
ansatte og deres nydelig
sjpmatretter | sosiale
medier og pa nettsiden
var, skretting.no/skret-
ting-kjokkenet. Folg med
0g prev deg gjerne pa en
av rettene i sommer.

Elisabeth Ueland, prosjek-
tleder for ravareutvikling,
byr pé torskenachos med
guacamole, mangosalsa
og syltet radigk.
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